
Penne all’Arrabbiata
Penne with garlic, chilles and olive oil

Penne sauce à l’ail piquant

oppure | or | ou

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti with scrambled eggs and bacon
Spaghetti oeufs, bacon, fromage de brebis

oppure | or | ou

Lasagna
Lasagne with tomato and meat
Lasagne aux tomates et viande

★★★★

Saltimbocca alla Romana
Meat with sage, butter and ham
Roulade, beurre, sauge, Jambon

oppure | or | ou

Scaloppina alla Pizzaiola
Escalope with tomato sauce and garlic

Escalope, sauce tomate, ail

oppure | or | ou

Scaloppina al vino bianco
Escalope in white wine sauce
Escalope au vin blanc

★★★★

Verdura ripassata
Pan roasted green vegetables (with garlic and chillies)

Poêlée de légumes aux ail et poivrons

oppure | or | ou

Insalata mista
Mixed salad
Salade mixte

★★★★

Dolce della casa
Sweet of home

Dessert de la maison

Antipasto vegetale
Home hors d’oeuvre (vegetables)
Hors d’oeuvre Maison (légumes)

★★★★

Bucatini all’Amatriciana
Bucatini with bacon, tomato and pecorino cheese
Bucatini, bacon, tomates et fromage de brébis

oppure | or | ou

Spaghetti pomodoro e basilico
Spaghetti with tomato and basil
Spaghetti tomates et basilic

oppure | or | ou

Lasagna
Lasagna with tomato and meat
Lasagne aux tomates et viande

★★★★

Frittura calamari e gamberi*
Fried shrimps and squids

Friture de crevettes et de calamars

oppure | or | ou

Scaloppina al limone
Escalope in lemon sauce
Escalope à la sauce citron

oppure | or | ou

Saltimbocca alla Romana
Meat with sage, butter and ham
Roulade, beurre, sauge, Jambon

★★★★

Verdura ripassata
Pan roasted green vegetables (with garlic and chillies)

Poêlée de légumes aux ail et poivrons

oppure | or | ou

Insalata mista
Mixed salad
Salade mixte

★★★★

Dolce della casa
Sweet of home

Dessert de la maison

★★★★

1/4 vino - 1/2 acqua - caffè
Half bottle of wine - half bottle water - caffe

Demi bouteille de vin - demi bouteille d'eau - caffe

Antipasto vegetale
Home hors d’oeuvre (vegetables)
Hors d’oeuvre Maison (légumes)

★★★★

Risotto alla crema di scampi*
Risotto with langoustines cream
Riz à la crème de scampis

oppure | or | ou

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti vongole (with Claims sauce)

Spaghetti aux palourdes

oppure | or | ou

Lasagna
Lasagna with tomato and meat
Lasagne aux tomates et viande

★★★★

Grigliata mista di pesce*
Mixed grilled seafood

Mixture grillée de poissons

oppure | or | ou

Frittura calamari e gamberi*
Fried shrimps and squids

Friture de crevettes et de calamars

oppure | or | ou

Scaloppina al limone
Escalope in lemon sauce
Escalope à la sauce citron

★★★★

Verdura ripassata
Pan roasted green vegetables (with garlic and chillies)

Poêlée de légumes aux ail et poivrons

oppure | or | ou

Insalata mista
Mixed salad
Salade mixte

★★★★

Frutta o Dolce della casa
Fruits or Home made cake
Fruits ou Gateau Maison

★★★★

1/4 vino - 1/2 acqua - caffè
Half bottle of wine - half bottle water - caffe

Demi bouteille de vin - demi bouteille d'eau - caffe

Menù 22,00 euro Menù 28,00 euro Menù 35,00 euro

* Prodotto congelato  * Frozen product  * Produit congelé

Antipasti
Hors d’oeuvres

Primi
Pasta - Nos Pâtes

Risotti
The Risotti - Nos Risottis

Secondi di pesce
Fish dishes - Les Poissons

Secondi di Carne
Meat Dishes - Les Viandes

Contorni
Side dishes - Garniture

Bevande
Cold Drinks - Nos Boissons

Dessert & Dolci

R I S T O R A N T E

em
a

Antipasto vegetale                 euro   11,00
Home hors d’oeuvre (vegetables)
Hors d’oeuvre Maison (légumes)

Prosciutto di Parma             euro   11,00
Parm ham
Jambon de Parma

Prosciutto e Mozzarella          euro  12,00
Ham and mozzarella cheese
Jambon et fromage mozzarella

Tagliere di salumi misti          euro  15,00
Mixed salami dish
Mélange de salamis

Bresaola e rughetta              euro  12,00
Bresaola and rocket garden
Viande salée et salade rucola

Bruschetta                         euro   3,00
Salmone affumicato               euro  15,00
Smoked salmon
Saumon fumé

Insalata di polpo*                euro  13,00
Ham and mozzarella cheese
Jambon et fromage mozzarella

Cocktail di gamberi*              euro  13,00
Prawns cocktail
Cocktail de crevettes

Gamberi e rughetta*              euro  12,00
Prawns and rucola | rocket garden
Crevettes et rucola

Sauté di vongole                  euro  13,00
Clams sautée
Coquillages, ail, huile d’olive, condiments

Sauté di cozze                     euro  12,00
Mussels sautée
Sauté de moules

Salmone marinato                euro  10,00
Marinated salmon
Saumon frais, huile et citron

Alici marinate                     euro   7,00
Marinated anchovies
Anchois, huile et citron

Ostriche n. 5                       euro  15,00
Oysters
Huîttres

Linguine agli scampi*            euro  13,00
Linguine with langoustines
Linguine aux scampis

Linguine all’astice (1/2 Astice)      euro  20,00
Linguine with lobster sauce
Linguine à la sauce de Homard

Spaghetti alle vongole veraci      euro  13,00
Spaghetti vongole (with Claims sauce)
Spaghetti aux palourdes

Tagliolini al coccio (Gallinella)    euro  13,00
Fine noodles with sea foos
Tagliolini à la faïence

Lasagna                           euro  10,00
Lasagna with tomato and meat
Lasagne aux tomates et viande

Gnocchi Donna Rita*            euro  15,00
Potato dumplings with shirmps and porcini mushrooms
Gnocchi de pommes de terre, crevettes, cèpes porcini

Spaghetti alla Carbonara        euro  10,00
Spaghetti with scrambled eggs and bacon
Spaghetti oeufs, bacon, fromage de brebis

Spaghetti pomodoro e basilico     euro   9,00
Spaghetti with tomato and basil
Spaghetti tomates et basilic

Bucatini all’Amatriciana        euro  10,00
Bucatini with bacon, tomato and pecorino cheese
Bucatini, bacon, tomates et fromage de brébis

Penne ai Sette Peccati           euro  13,00
Penne with tomato, peppers, bacon, cream
Penne, tomates, poivrons, bacon, crème

Penne all’Arrabbiata            euro   9,00
Penne with garlic, chilles and olive oil
Penne sauce à l’ail piquant

Risotto alla crema di scampi*   euro  13,00
Risotto with langoustines cream
Riz à la crème de scampis

Risotto ai funghi porcini         euro  13,00
Risotto dish with porcini mushrooms
Riz à la sauce de cèpes porcini

Spigola all’acquapazza           euro 5,20hg
Sea bass with tomato, garlic and parsley
Loup de mer, tomates, ail, persil

Spigola alla griglia               euro   5,20
Grilled Sea bass
Loup de mer grillé

Spigola al forno con patate      euro   5,20
Baked Sea bass with potatoes
Loup de mer au four

Spigola al sale                    euro   5,20
Baked Sea bass in salt crust
Loup de mer au four en croûte de sel

Rombo al forno con patate      euro   5,20
Baked Turbot bass with potatoes
Turbot au four avec pommes de terre

Sogliola alla Mugnaia*          euro   5,20
Sole with butter and white wine sauce
Sole au beurre et au vin blanc

Orata alla griglia                euro5,20hg
Grilled Gilthead
Daurade grillée

Pesce spada in brodetto*        euro  16,00
Swordfish with tomato, garlic and parsley
Espadon avec tomates, ail et fromage, persil

Pesce spada alla griglia*        euro  16,00
Grilled swordfish
Espadon grillé

Frittura calamari e gamberi*   euro  13,00
Fried shrimps and squids
Friture de crevettes et de calamars

Grigliata mista di pesce*         euro  25,00
Mixed grilled seafood
Mixture grillée de poissons

Scampi alla griglia*              euro  25,00
Grilled scampi
Scampis à la grille

Mazzancolle alla griglia*        euro  22,00
Grilled prawns
Langoustines grillées

Mazzancolle alla Diavola*      euro  22,00
Prawns with hot chili sauce
À la sauce piquante
Mazzancolle al limone*           euro  22,00
Langoustines with lemon sauce
Crevettes au citron

Astice                               euro   9,50
Common Lobster
Homard

Bistecca Fiorentina (min. 500 gr.)   euro   5,00
Fiorentina steak
Côte de boeuf grillée

Bistecca di manzo alla griglia   euro  15,00
Grilled beef steak
Bifteck grillé

Filetto alla griglia                euro  24,00
Grilled filet
Filet grillé

Filetto al pepe verde              euro  25,00
Filet with green pepper corn
Filet au poivre vert

Scaloppina alla Pizzaiola       euro   11,00
Escalope with tomato sauce and garlic
Escalope, sauce tomate, ail

Scaloppina al limone             euro   11,00
Escalope in lemon sauce
Escalope à la sauce citron

Scaloppina al vino bianco        euro   11,00
Escalope in white wine sauce
Escalope au vin blanc

Saltimbocca alla Romana       euro  12,00
Meat with sage, butter and ham
Roulade, beurre, sauge, Jambon

Abbacchio Scottadito*            euro  15,00
Grilled Lambs ribs
Côtes de veau grillées

Braciola di maiale alla griglia  euro   11,00
Grilled pork chop
Steak de porc grillé

Cotoletta alla Milanese           euro  13,00
Breaded veal cutlet
Cotolette de veau panée

Patatine fritte*                    euro   5,00
French fries
Pommes frites

Patate al forno                   euro   5,00
Baked potatoes
Pommes de terre au four

Insalata mista                    euro   5,00
Mixed salad
Salade mixte

Verdura ripassata                euro   5,00
Pan roasted green vegetables (with garlic and chillies)
Poêlée de légumes aux ail et poivrons

Carciofi alla Romana (secondo stagione)   euro   6,00
Artichokes with garlic, chillies and peppermint
Artichauts à l’ail, menthe et poivrons

Acqua Minerale  1 litro                   euro    3,00
Birra Grande  400 ml                    euro    6,00
Birra Media   300 ml                    euro    5,00
Birra Piccola  200 ml                    euro    4,00
Coca Cola                                  euro    3,00
Fanta                                      euro    3,00

Bar
Caffè espresso                              euro    2,00
Caffè Americano                           euro    2,50
Cappuccino                                 euro    2,50
The                                          euro    2,50
Whisky                                     euro   8,00
Grappa                                     euro    6,00
Grappa Riserva                           euro  10,00
Grappa Barrique                         euro   12,00
Liquori Nazionali                         euro    5,00
Liquori Esteri “Riserve”                  euro  10,00
Liquori Esteri “Riserve Speciali” (secondo qualità)

Ananas                            euro   6,00
Pineapple
Ananas

Fragole                            euro   6,00
Strawberries
Fraises

Macedonia di frutta fresca      euro   6,00
Mixed fresh fruit salad
Macèdonie de fruits

Frutti di bosco                    euro   8,00
Mixed berries
Fruits du bois

Sorbetto al limone                 euro   6,00
Lemon sorbet
Sorbet au citron

Babà al Limoncello              euro   6,00
Pastiera napoletana              euro   6,00
Pastiera napolitaner
Pastiera napolitaine

Cannolo Siciliano                  euro   6,00

Cassata Siciliana                 euro   7,00

Tiramisù                           euro   6,00

Crème Caramel                    euro   6,00

Panna Cotta                       euro   6,00

Crema Catalana                   euro   6,00


